LES LUNCHS DU VENTRE SAINT GRIS

2 SERVICES (AU CHOIX) A 15 € OU LES 3 SERVICES A 20 €

MARDI Roulade de sole et saumon, sauce vierge
6 Jambonneau fagon des moutardiers
MARS Nougat glacé
MERCREDI Feuilleté d'escargots en persillade
7 Emincé de volaille des landes a l'estragon
MARS Creme brulée au chocolat
JEUDI Salade de scampis frits, sauce tartare
8 Escalope de veau a la milanaise
MARS Salade de fruits au muscat de rivesaltes
VENDREDI : Brandade de morue tiéde et toasts de pain de seigle
9 Filet de daurade royale aux petits [égumes
MARS Duo de sorbets
MARDI Fondus au parmesan
13 Grosses crevettes roties sur mousse de rave
MARS Tiramisu au fruit de la passion
MERCREDI Scampis rotis a I'ail
14 Parmentiere de queue de boeuf, épinards en branche
MARS Gratin de pamplemousse
JEUDI Tartare de saumon au concassé d’huitre
15 Cailles réties a la créme d'échalotes et porto
MARS Dame blanche
VENDREDI Salade de jambon de parme a I'huile de noix
16 Filet de cabillaud aux chicons
MARS Coupe VSG
MARDI Croquette de fromage de Brie
20 Fricassée de Scampis Homardine
MARS Figues roties au porto
MERCREDI Tomate crevettes grises
21 Filet de porcelet sambre et meuse
MARS Crépes flambées
JEUDI Mariniere d’espadon a la coriandre
22 Cubrol de beeuf irlandais sauce béarnaise
MARS Sabayon amaretto
VENDREDI Risotto au safran et petits pois frais
23 Filet de bar roti, purée de rattes au citron
MARS Café glacé liégeois
MARDI Croquettes aux crevettes grises
27 Véritable osso buco a la gremolata
MARS Mousse chocolat noir
MERCREDI Velouté de courgettes aux scampis
28 Filet de saumon a l'unilatéral
MARS Clafoutis aux cerises
JEUDI Rillettes de truite saumonée a I'aneth
29 Souris d’agneau confite
MARS Ananas clouté a la vanille et réti au rhum
VENDREDI Carpaccio de boeuf au basilic
30 Duo de solettes meuniere
MARS Crépes farcies aux pommes

N’HESITEZ PAS A EMPORTER CE CARTON AVEC VOUS



